
Margherita
Sauce tomate San Marzano AOP mozzarella de la Campania, parmigiano reggiano AOP et basilic. 
Supplement mozzarella di bufala 3€

11,00€

Regina
Sauce tomate San Marzano AOP, jambon cuit, champignons, mozzarella de la Campanie, basilic et 
parmigiano reggiano.

14,00€

5 formaggi
Mozzarella de la Campanie AOP, gorgonzola, parmigiano reggiano AOP, Provola fumée de la campanie, 
ricotta et noisettes grillées.

14,00€

Vegetariana
Sauce tomate San Marzano AOP, aubergines, poivrons, champignons, courgettes et mozzarella de la Campanie.

13,00€

Marinara di Antonio
Sauce tomate San Marzano, ail, origan, olives noires, basilic et anchois.

11,00€

Pozzuoli
Pesto de roquette fait maison, ricotta, mozzarella, tomates cerises, parmigiano reggiano AOP, jambon 
cuit et noisettes grillées.

16,00€

Mergellina
Crème fraîche, roquette, jambon de Parme, AOP, tomates cerises et burrata di Puglia.

19,00€

Secondigliano
Sauce tomate San Marzano, mozzarella de la Campania, salami piquant, nduja calabrese, basilic et olives 
noires. Supplement stracciatella 3€

15,00€

Baloocci
Ricotta à la truffe, champignons, mozzarella de la Campanie, copeaux de truffe noire, huile à la truffe noire, 
noisettes grillées et persil.

Supplement jambon blanc 3€

19,00€

Giardini dell’Eden
Pesto de roquette fait maison, tomates cerises jaunes, champignons, stracciatella di Puglia et pignons grillés.

16,00€

Don Vincenzo
Bordures farcies à la ricotta et à la saucisse, base créme fraîche, champignons, jambon blanc et mozzarella.

18,00€

Mercato
Creme fraîche, mortadella, burrata di Puglia, crème de pistache et pistaches écrasées.

18,00€

Orefici
Mozzarella de la Campanie, gorgonzola, pancetta «lardons», noisettes grillées et persil.

15,00€

Bacoli
Tomates jaunes, mozzarella de la campanie, jambon de parme AOP, caciocavallo, confiture de figue 
et basilic.

19,00€

Donna Emma
Tomates jaune, mozzarella de la Campania, basilic, zestes de citron et poutargue de thon rouge.

17,00€

Tous nos plats & pizzas sont
disponibles en version végétarienne.

Pizzas



Bruschette
Pains grillés avec ail, tomates cerises, huile d’olive et origan.

6,00€

Parmigiana di melanzana
millefeuille d’aubergines frites, puis cuites au four avec sauce ragout napolitain, parmigiano, basilic 
et mozzarella.

9,00€

Burrata al tartufo
Burrata avec crème à la truffe et copeaux de truffe noire.

10,00€

Cuoppo di mare
Mix de friture de mer selon arrivage.

12,00€

Verdure grigliate
Aubergines, courgettes & artichauts grillés.

8,00€

Il tagliere gourmet (pour 4 personnes)

Assortiment de petites entrées à l’italienne.
24,00€

Frittura italiana (pour 2 personnes)

Fritures d’arancini, zeppoline, mozzarela panée et croquettes de pomme de terre.
14,00€

Caprese di bufala
Mozzarella di bufala della Campania sur tranches de tomates, origan, huile EVO et basilic

10,00€

Ravioli al pomodorino fresco e burrata
Ravioli farcis de ricotta et épinards avec sauce 
de tomates cerises et burrata écrasée.

16,00€

Spaghetti allo scoglio
Spaghetti avec tomates cerises, palourdes, 
moules, crevettes et calamars.

21,00€

Tagliatelle al tartufo
Les fameuses tagliatelles à la truffe 
noire avec ses copeaux de truffe noire.

21,00€

Gnocchi di mamma Patrizia
Les gnocchi frais de la mamma au 
ragout napolitain et ricotta.

16,00€

Gamberi e calamari alla griglia
gambas et calamar grillés avec salade 
mixte et tomates cerises.

24,00€

Antipasti
Menu

Piatti
Insalata di pollo croccante
Salade verte avec poulet pané, tomates 
cerises, copeaux de parmesan, oeuf et 
sauce césar.

12,00€

Insalata mista con burrata
Salade verte mixte avec tomates cerises, 
légumes croquants et burrata des Pouilles 
AOP

12,00€

Pasta al pomodoro o burro e prosciutto
Pâtes à la sauce tomate ou beurre et 
jambon cuit.

10,00€

Pizza mignon a scegliere
Margherita, Regina ou 4 formaggi
(en taille adaptée).

10,00€

Insalate

Menu Bambino

+ Sirop + Gelato 1 boule

Tous nos plats & pizzas sont
disponibles en version végétarienne.



Glaces
- Vanille de Madagascar

- Chocolat et ses morceaux

- Café pur Arabica

- Stracciatella

Affogato caffe
Vanille intense et café chaud 4,00€

I nostri gelati
Il Goloso
2 boules de chocolat et ses morceaux, crème fouettée et topping chocolat.

6,50€

Sunday italiano
2 boules de vanille intense de Madagascar, crème fouettée et topping caramel.

6,50€

Pistacchioso
2 boules de pistache et ses morceaux, crème fouettée, topping pistache.

6,50€

Nocciolino
2 boules vanille intense de madagascar, crème fouettée et topping noisette.

6,50€

I nostri dolci
Tiramisù
Crème de mascarpone sucrée, œuf. Savoiardi Italiens au café et cacao.

6,00€

Angioletti Alla Nutella
Begnets de pâte à pizza frits, sucrés et servis avec topping de nutella.

6,00€

Millefoglie
Millefeuille au crémeux citron et fruits frais de saison.

6,00€

Cheesecake al pistacchio
Délicieux gâteau avec base de biscuits, crème au fromage et topping de pistache avec ses morceaux.

7,00€

Cannolo 
Fameux cannolo farci de ricotta sucrée, pépites de chocolat et pistaches écrasées.

7,00€

Composez votre coupe

Supplément : Crème fouettée, 
Chocolat chaud, Caramel : 1,00€

- Pistache et ses morceaux

- Cœur de fraise

- Citron fondant

1 boule 2,50€

2 boules 5,00€

3 boules 6,50€

Desserts

I nostri CafféI digestivi
Limoncello 4,00€

Amaro Del Capo 4,00€

Grappa 4,00€

Deljoy cognac 5,00€

Amaretto 5,00€

Ricard 3,50€

Espresso martini
Vodka, khalua, café espresso, sirop de sucre de canne.

7,00€

Irish coffee
Café, crème, whisky, sucre de canne.

7,00€

Ristretto 1,80€

Espresso 1,80€

Decaffeinato 2,00€

Macchiato 2,00€

Lungo/Americano 2,00€

Doppio 3,00€

Latte 3,00€

Cappuccino 4,00€


