
L E  C O Q

Prix nets en euros, service inclus - les chèques ne sont pas acceptés.
Votre avis nous intéresse : contact@restaurantlecoq.fr

PASTA, PIZZE, ŒUFS & SANDWICHES
Croque Monsieur tradition  17   
Croque Madame tradition  18   
Omelette plate au saumon fumé  23   
Pizza Margherita  20   
Pizza, jambon de Parme et roquette  22   
Chicken salad cæsar dressing  26   
Cheeseburger “Aubrac pure race” pommes allumettes  26   
Penne cuisinées à la tomate, légèrement épicées  24   
Macaronis aux morilles  32   
Tartare de bœuf “Aubrac pure race”  26   
Assiette de saumon fumé, crème fraîche et citron vert  28   
Salade Healthy  26   
salade mixte, haricots verts, chou kale, noix de cajou épicées, framboise, sauce yaourt grec

Chic Salmon Bowl  28   
saumon cru, avocat, wakamé, gingembre, mangue, riz thaï, wasabi

ENTRÉES
Jus de carotte bio minute  13   
Green Doctor Cocktail  15   
-
Soupe froide de petits pois, stracciatella  16   
Simple salade de sucrines  16   
Haricots verts frais extra-fins, huile d’olive, xérès, champignons  19   
Émincé d’avocat, vinaigrette citron  17   
Artichauts et pointes d’asperges, Parmesan à l’huile de truffe  26   
Avocat et tartare de thon épicé  26   
Carpaccio de bar, sésame noir et gingembre  25   
Tartare de saumon, piment et citron vert  19   
Tataki de thon, yuzu et sauce soja  24   
Vapeur de crevettes  23   
Petits nems au poulet, citronnelle  19   
Foie gras de canard, pain bio grillé, suffisant pour deux  32   

PLATS
Filet de bar, sauce vierge  34   
Saumon vapeur d’extrême qualité, un trait d’huile d’olive  34   
Steak de thon satay  39   
Turbot rôti, béarnaise  45   
Poulpe grillé, sauce Tom Yam  36   
Crevettes rôties aux herbes thaï  37   
La Sole  68   
-
Vegan curry jaune légumes tofu  28   
-
Blanc de poulet doré minute, curry et chutney mangue  28   
Château filet grillé béarnaise  39   
Noix d’entrecôte grillée extra  44   
Le Tigre  38   
La Milanaise  35   
Petites côtes d’agneau rôties au thym citron  39   
-
Garniture au choix :  (pour toute garniture supplémentaire +8€)
pomme purée, riz basmati, salade mesclun, pommes allumettes, haricots verts frais

FROMAGE & DESSERTS
Le fameux Saint-Marcellin de la Mère Richard  14   
-
Fromage blanc 0%, fruits rouges et granola Catherine Kluger  16   
Île flottante, pralines roses et crème anglaise  15   
Mille-feuille, crème légère pure vanille  15   
Notre Paris-Brest  16   
Pavlova aux fruits rouges  16   
La crème caramel  14   
Fine aux pommes, glace vanille gousse  15   
Moelleux au chocolat (Gluten-Free)  14   
Une très belle profiterole  17   
Pizza Nutella, amandes et noisettes  15   
Salade de fruits frais  16   

LES GLACES
Glaces (la boule) - vanille, chocolat, café, caramel beurre salé ou noisette  5   
Sorbets (la boule) - mangue, framboise, fraise ou citron  5   
Tango Mango - sorbet framboise et sorbet mangue, fruits frais, chantilly  15   
Casse Noisette - glace noisette, chantilly, meringue, sauce chocolat, noisettes  15   
Café Liégeois - glace café, chantilly, meringue, crème de café  13   
Chocolat Liégeois - glace chocolat, chantilly, meringue, sauce chocolat  13   

L A  C A R T E


